
PRESS RELEASE                                    2018 年 10 月 5 日 

ワタベウェディング株式会社 

SNS 映え必至の絶叫ハロウィンランチを楽しもう！ 

ホテル メルパルク東京 限定 30 食のホラーメニュー登場 
-10 月 29 日（月）～10 月 31 日（水）の3 日間、1 日 10 食限定- 

ワタベウェディング株式会社【本社：京都府京都市、資本金 41 億 7,637 万 2,000 円、東証第一部上場、代表取締役 

花房伸晃】の 100%子会社のメルパルク株式会社【本社：東京都港区、資本金 1 億円、代表取締役 山崎宏治】が

運営するホテル メルパルク東京（東京都港区）は、ハロウィンを楽しんでいただくべく、ハロウィンをテーマに

したランチメニューを、2018 年10 月29日（月）～2018年10 月31 日（水）の3 日間、1 日10 食限定で提供いたします。 

今回は、ハロウィン特別企画として、ホテル メルパルク東京内のレストラン「フォンテン・ド・芝」で、ハロウィン

らしい不気味でおどろおどろしいランチメニューを提供いたします。ホラー前菜取り合わせ（生ハムと玉子の心臓

見立て、お化けのカプレーゼ、彩り野菜のお墓仕立て）、血みどろのボルシチ風スープ、イカ墨パスタの蚕風、手羽先

のディアブル～悪魔の指仕立て～など、オードブルからデザートまで付いた西洋料理のプチコースとなっており、

恐ろしくて思わず写真を撮りたくなる、SNS 映え必至メニューを開発いたしました。また、ティーラウンジ「グリーン

クローバー」では、ジャック・オー・ランタンをイメージしたケーキ「ハッピーハロウィン」と、可愛らしい

お化けをイメージしたケーキ「Trick or Treat」の 2 種を、同期間 1 日各５食限定で提供いたします。さらにホテルの

ロビーでは、10 月31 日（水）までの期間限定で、ハロウィンをイメージしたフォトスポットを用意し、宿泊者に限らず、

どなたでもハロウィン時期ならではの記念撮影をしていただけます。 

“メルパルク”は、スペイン語で蜂蜜・魅力を意味する「ミエル」と公園を意味する「パルケ」を掛け合せた

もので、“人々が集まる魅力あふれる公園”のような空間を目指していることから、季節を感じワクワクしていただける

本企画を実施いたします。今後も地域コミュニティーに愛されるお客さま満足度Ｎｏ.１ホテルを目指し、

各種イベントやお得なキャンペーンなどを実施してまいります。 

 

 

 

 

ワタベウェディング株式会社 広報担当：飯村・加茂・田村（080-6172-5684） 
TEL. 03-3288-4149 FAX. 03-3288-7315 E-Mail：public@watabe-wedding.co.jp 

ホームページ：http://www.watabe-wedding.co.jp/press/ 【画像ダウンロードできます】 

 

■■本件に関する報道関係からのお問合せ先■■ 

＜手羽先のディアブル～悪魔の指仕立て～＞ 

＜イカ墨パスタの蚕風＞ 

※料理の盛り付けはイメージとなります。 

mailto:public@watabe-wedding.co.jp


＜ハロウィンランチメニュー＞ 

 

販売期間：2018 年 10 月 29 日（月）～10 月 31 日（水） 

提供時間：11：00～14：30 

場所：1F レストラン「フォンテン・ド・芝」 

価格：1,800 円（税込） 

数量：1 日 10 食限定 

内容：“ハロウィン”にこだわった西洋料理のランチメニューを提供。 

メニュー：前菜  ホラー前菜取り合わせ（生ハムと玉子の心臓見立て、お化けのカプレーゼ、彩り野菜のお墓仕立て） 

スープ  血みどろのボルシチ風スープ 

メイン  イカ墨パスタの蚕風 手羽先のディアブル～悪魔の指仕立て～ 

デザート かぼちゃのプリン 

パン or ライス 

 

※写真は３～４名分のイメージとなります。実際は、おひとり様のコース料理にて提供となる為、 

ホラー前菜の取り合わせは 3 種がワンプレートに、イカ墨パスタの蚕風は 4 分の 1 程度の大きさに、 

手羽先のディアブル～悪魔の指仕立て～は本数が 3 本になるなどの変更がございます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜ハロウィンデザートメニュー＞ 

 

販売期間：2018 年 10 月 29 日（月）～10 月 31 日（水） 

提供時間：9:30～17:00 

場所：1F ティーラウンジ「グリーンクローバー」 

価格：500 円（税込） 

数量：1 日各 5 食限定 

内容：“ハロウィン”にこだわったデザートメニューを提供。 

メニュー：ケーキ 2 種（「ハッピーハロウィン」、「Trick or Treat」） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜ホラー前菜取り合わせ（左から、生ハムと玉子の心臓見立て、お化けのカプレーゼ、彩り野菜のお墓仕立て）＞ ＜かぼちゃのプリン＞ 

＜血みどろのボルシチ風スープ＞ ＜イカ墨パスタの蚕風＞ ＜手羽先のディアブル～悪魔の指仕立て～＞ 

＜ハッピーハロウィン＞ ＜Trick or Treat＞ 



 

＜店内ハロウィン装飾＞ 

 

ハロウィンをイメージしたフォトスポット。 

撮影の際使用いただけるマントや帽子も用意しており、 

ハロウィンらしい 1 枚を撮影可能です。 

更に、ディスプレイに使用されているかぼちゃの 

重さ当てクイズを用意している他、床面にはトリック 

アートによる立体的に見えるカボチャのおばけを設置しています。 

 

設置場所：１F ロビー 

設置期間：10 月31 日（水）まで 

 

 

 

 

 

 

■ホテル メルパルク東京について 

地下鉄芝公園駅・大門駅、JR 浜松町駅からアクセスがよく、ゆとり

ある広さの客室とメニュー豊富な朝食が人気のホテルです。また、東京

タワーを眺めながら青空と緑に囲まれたガーデンチャペルでのウェディング

も人気です。 

 

「ホテル メルパルク東京」公式 Web サイト： 

https://www.mielparque.jp/tokyo/ 

 

 

 

 

■メルパルク株式会社について 

“メルパルク”は、スペイン語で蜂蜜・魅力を意味する「ミエル」と公園を意味する 

「パルケ」を掛け合せたもので、“人々が集まる魅力あふれる公園”のような空間を 

目指しています。全国に 10 のホテルと 1 つのコンベンション施設を運営しており、 

絆を育む素敵な「こと」づくりと、「感動あふれるホテル」をコンセプトに地域コ 

ミュニティーに愛されるお客さま満足度Ｎｏ.１ホテルを目指してまいります。 

 

「メルパルク」公式 Web サイト：https://www.mielparque.jp/ 

 

＜ディスプレイイメージ＞ 


